Nombre Cientifico: Vigna unguiculata subsp
Variedad / Tipo: Matahari

Familia: Fabaceae

Origen: Elejote largo de Chino es originario del sur de Asiay
prospera en las regiones tropicales y subtropicales de todo el
mundo.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Estas vainas tienen una forma cilindrica y alargada con una
textura suave en su exterior. Su cdscara es de color verde
claro. En su interior contiene guisantes suculentos de color
verde lima con una forma similar a la de los guisantes.

Ventana de producciéon: Todo el ano en climas tropicales
Tipo de produccion: Campo abierto

El producto se almacena a una temperatura de 8 a 10°C.
Para conservar fresco es necesario mantener esta
temperatura durante el traslado de la carga.

De 10 a 15 dias con temperatura controlada
(5 dias de traslado / 10 dias de anaquel).

Se manejan cajas de cartén de 4 kg y de 13 kg
Cajas por Paleta:

Cajas de 4 kg: 99

Cajas de 13 kg: 30

Caracteristicas Fisicoquimicas:
Tamafio por porcion 100

DATO CURIOSO

Calorias 50
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Proteins 235 ingrediente crucial para

* GIQUHOS P/GtI//OS

Vitamina mg 30 representativos de la cultura.

Calcio mg 44

Hierro mg 0.2

Fésforo mg 30




