Caracteristicas
Organolépticas
y Fisicas:

Detalles de produccién:

Caracteristicas de
Almacenamiento
y Conservacion:

Vida de anaquel:

Empaque 6
Presentacion:

Melén Amargo Chino

Nombre Cientifico: Momordica Charantia L
Variedad / Tipo: Qing Feng F1
Familia: Cucurbitaceae

Origen: Elgénero Mormondica tiene su origen en el viejo mundo,
comprende cerca de 45 especies en Africay de 5 a 7 en Asia.
Esta variedad en especifico es proveniente de China.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

El fruto es un ovoide alargado y delgado. En su exterior es
de color verde claro y presenta grietas de grosor medio al
rededor de toda su superficie. Por dentro es de color
blanco con abundantes semillas.

Ventana de produccion: Todo el aflo en climas tropicales
Tipo de produccion: Campo abierto

El producto se almacena a una temperatura de 8 a 10°C.
Para conservar fresco es necesario mantener esta
temperatura durante el traslado de la carga.

De 10 a 15 dias con temperatura controlada
(5 dias de traslado / 10 dias de anaquel).

Se manejan cajas de cartén de 4 kg y de 13 kg
Cajas por Paleta:
Cajas de 4 kg: 99
Cajas de 13 kg: 30

Caracteristicas Fisicoquimicas:

Tamario por porcién  100g
Calorias

Caracteristicas Fisicoquimicas:

DATO CURIOSO

Grasa Total g El té de meldn amargo se ha
Carbohidratos Totales g 2105 utilizado de forma tradicional
Fibra g 0817 en Africa, Asia y América

Agua %

Latina debido a que han

Proteina
Vitamina

descubierto que el consumo
frecuente, puede reducir los

Calcio

niveles de azicar en la sangre.

Hierro

Fésforo




