
Nombre Científico: Carica papaya (L.) Lam

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

Detalles de producción: Ventana de producción: Todo el año en climas tropicales
Tipo de producción: Campo abierto

Variedad / Tipo: Tainung 5

Familia: Caricaceae
Origen: La papaya es originaria de las zonas tropicales de América

Central y del Sur. Prefiere el calor y el sol dentro de un clima
tropical templado a semi-tropical.

Características de 

Almacenamiento

 y Conservación:

El producto se almacena a una temperatura de 8 a 10ºC.
Para conservar fresco es necesario mantener esta
temperatura durante el traslado de la carga.

Vida de anaquel:

De 10 a 15 días con temperatura controlada
(5 días de traslado / 10 días de anaquel).

Empaque ó

Presentación:

Se manejan cajas de cartón de 4 kg y de 13 kg 
Cajas por Paleta: 
Cajas de 4 kg: 99 
Cajas de 13 kg: 30

Características

Organolépticas

 y Físicas:

El fruto pesa en promedio de 800 g a 1 kg. Tiene forma de
pera, su cáscara es color amarillo y la pulpa color
anaranjado. En su núcleo central contiene un bolsillo de
semillas en su núcleo central. El sabor de la pulpa es dulce.

Posee un alto contenido de
vitamina C, más que una
naranja. Su sabor dulce y
suave recuerda al melón. 
Se la puede comer todo el
año. Con sus semillas se

suelen condimentar ensaladas
para darle un sabor muy

especial.

DATO  CURIOSO

Características Fisicoquímicas:

Papaya Madura


